SUCETTE DE
SAUMON FUME AU
RADIS NOIR

PREPARATION

F 4
I N G R E DI E NTS Ciseler |la ciboulette et détailler le saumon en

fines tranches.

Eplucher et couper le radis noir a la mandoline
* 300g de saumon fume pour former 30 rondelles bien fines

* 1509 de radis noir Faire mariner les rondelles avec de I'huile
d'olive, le jus de citron vert, sel, poivre et de la

* 1009 de Saint Moret , -
ciboulette ciselée.

¢ J2c-a-s de mascarpone
Egoutter les rondelles de radis

* Ciboulette

Dresser les sucettes : déposez sur chaque radis
* Huile d'olive un mini blinis, puis une fine tranche de
saumon, un peud de créeme et terminer par une
seconde rondelle de radis. Piguez ce montage,
de part en part avec un baton.

+ Sel et poivre.

TEMPS DE PREPARATION : 30MN
TEMPS TOTAL : 30MN



