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2 tiers du bouillon.

Laisser cuire a couvert une 1/2 heure (radis et
pommes de terre doivent étre fondants).

Quand la cuisson est terminée, ajouter le
fromage fondu, la créeme fraiche, le sel et mixer
le tout de maniére a obtenir un velouté, au
besoin, rajouter du bouillon pour obtenir la
consistance souhaitée.

TEMPS DE PREPARATION : 10MN
TEMPS DE REPOS :30MN
TEMPS TOTAL : 40MN



