PREPARATION

Cuisez les pennes dans une grande casserole d'eau
salée, puis égouttez-les.

Ebouillantez les tomates 1 minute, rafraichissez-les,
pelez-les et taillez-les en petits dés. Lavez, séchez et
effeuillez le basilic.

Coupez la mozzarella en tranches. Réservez Préchauffez
le four a th. 7-210 °C.

Dans un plat a gratin huilé, disposez une couche de
pennes, puis une de tomates, et ainsi de suite en
finissant par une couche de pates.

Recouvrez du fromage, salez et poivrez.Enfournez pour
20 minutes environ, le temps que ce soit bien gratiné.

Parsemez de basilic avant de servir.



https://gourmand.viepratique.fr/recettes-par-produit/legumes/tartare-de-tomate-31262.html
https://gourmand.viepratique.fr/recettes-par-produit/sucre/sorbets-31634.html

