INGREDIENTS

« 3 poireaux
« 3 ceufs
« 15 cl de lait

« 15 cl de creme liquide

« 150 g de bleu de Bresse
« Muscade

« 50 g de beurre

. Sel

« Poivre

TEMPS DE PREPARATION : TOMN
TEMPS DE CUISSON : 25MN
TEMPS TOTAL : 35MN
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