 |PATATES RISSOLEES

|  AUX CHOUX DE

¢ BRUXELLES ET GEUFS
FRITS

INGREDIENTS

Rissolée :
45ml de beurre fondu, 4 tranches de
bacon
500g de pommes de terre grenaille
cuites et coupées en deux
1 gros poireau, tranché (seulement les
parties blanches et vert clair)
2 c-a-thé de thym frais haché finement,
2 gousses d'ail hachées
1/4 c-a-thé de poivre
1/4 c-a-thé de paprika
300g de choux de Bruxelles, pares et
tranchés finement
45 ml de bouillon de poulet ou d'eau
un peu de persil frais haché.

Eufs frits
30 ml de beurre fondu
4 ceufs

Sel et de poivre.




