INGREDIENTS

2 aubergines

2 gousses d'ail

brins de romarin

6 c. a soupe d'huile d'olive

100 gr de parmesan fraichement rape

TEMPS DE PREPARATION : 30MN
TEMPS DE CUISSON : 30MN
TEMPS TOTAL:1H
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' Répartissez dessus 2 gousses d'ail émincées,
parsemez de brins de romarin et arrosez de 6 cuil.
a soupe d’huile dolive. Enfournez pour 30 min.

Couvrez d'une feuille de papier sulfurisé si les
aubergines dorent trop rapidement.

-5 min avant la fin de la cuisson, parsemez de 100
g de parmesan fraichement rapé.

Dégustez-les a la cuillére, chaudes ou tiédes.



