= -300gr de macaronis Faites revenir dans un peu d'huile d’olive l'ail, les
_ tomates, le basilic, salez, poivrez.

* -250gr de ricotta

Laissez cuire pendant 10min & feu moyen jusqu'a

obtention d'une sauce épaisse.

= ] boite de tomates pelées

= -200gr de petits pois
Ajoutez les petits pois et cuisez 10min.
* 30gr de parmesan
« 120gr de jambon blanc Cuire les macaronis al-dente, égouttez-les et
mélangez-les a la préparation.
= -] gousse dail
Dans un plat beurré allant au four, versez la moitié du
mélange de macaronis, saupoudrez de chapelure,
e -Chapelure puis étalez par-dessus le jambon en alternant avec
des cuilléres de ricotta, et terminez en ajoutant le
reste des macaronis.

* ] noix de beurre

* -Huile dolive

* -Basilic .
Saupoudrez de parmesan et cuisez au four a4 180°

* Sel et poivre pendant 30min.

TEMPS DE PREPARATION : 20MN
TEMPS DE CUISSON : 50MN
TEMPS TOTAL : THIOMN



