PREPARATION

Coupez le beurre en morceaux dans la cuve du
obot.

Ajoutez la farine tamisée, le sucre et le sel. Mixez par
a-coups pour obtenir des sortes de miettes : «
crumble » signifie miette en anglais.

Réservez au frais jusqu'au moment d'utiliser.

Tout ceci peut se faire également a mains nues !

TEMPS DE PREPARATION : 5SMN
TEMPS TOTAL : 5SMN
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