PATES FRAICHEUR AU
MELON, JAMBON DE
PARME ET BASILIC

INGREDIENTS

« 250 g de pates (coudes rayés ou papillons)

« 2 tablettes de bouillon de volaille

« 2 melons a maturité

« 1 tranche de jambon de Parme de 1 cm
d'épaisseur

« 1 bouquet de basilic

« 1 cuillere a soupe de vinaigre de Xéres

« Le jus de 3/4 de citron

« 3 cuilleres a soupe d'huile d'olive extra vierge de
bonne qualité

« Sel, poivre

TEMPS DE PREPARATION : 15MN
TEMPS DE CUISSON : 8SMN
TEMPS TOTAL : 23MN
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