PREPARATION

Mettre le poivron jaune au four a 270°C,
jusqu'a ce que la peau commence a noircir (20
minutes environ). Disposez le poivron dans un
sac congélation pendant quelques minutes.
Otez la peau.

Mixez le poivron jaune.

Ajoutez le zeste de citron et le Limoncello.
Montez la creme en chantilly trés ferme puis
incorporez le sucre et la préparation au

poivron jaune.

Mettre le mélange dans une poche a douille
et déposez dans des cuilleres de présentation.

Vous pouvez décorer avec un spray argenteé.

Réservez au frais.




